
 
 

Flädlesuppe 5,80 €  
 

Badische Wurstsuppe mit Einlage 5,20 €  
 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kernen 6,80 € 
 

Bunter gemischter Salatteller 5,90 € 
 

Feldsalat mit Speck und Kracherle 7,50 € 
 
 

Hauptgänge: 
 

Hausgemachte Schlachtplatte mit Kartoffelbrei und Sauerkraut 21,-- € 
 

Kaninchenrücken mit Pilzsoße und hausgemachten Spätzle 24,50 € 
 

Rehrückenmedaillons und Hirschrückenmedaillons aus heimischer Jagd  
mit gebratenen Pilzen und hausgemachten Spätzle 34,40 €  
 

Hausgemachte Fleischklöße mit Pilzrahmsoße und hausgamchten Spätzle 17,60 € 
 

Geschmortes Ochsenbäckle und geschmortes Schweinebäckle im Duett 
mit Rotweinsoße und hausgemachten Spätzle 25,60 € 
 

Badisches Zwiebelfleisch vom heimischen Rind  
in Rotwein-Zwiebelsoße dazu Röstimedaillons 24,80 € 
 

Jetzt wieder speziell - Hähnchen aus  eigener Aufzucht! 
 

Geschnetzelte Hähnchenburst aus eigener Aufzucht  
in süss-saurer Gemüsesoße dazu Reis 19,20 € 
 

Geschmorter Hähnchenhals zum abnagen  
mit einer leckeren Soße  dazu Kroketten 17,50 € 
 

Wiener Backhähnchen aus eigener Aufzucht paniert  
und knusprig gebackendazu Pommes-frites und einen pikanten Dip 19,60 € 
 

Hähnchen Cordon-bleu aus eigener Aufzucht mit Pommes-frites 19,80 € 
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Hirschgulasch vom Sikahirsch aus heimischer Jagd  
mit Preiselbeeren und hausgemachten Spätzle 25,80 € 
 

Rinderbolognese vom heimischen Rind mit  
feinen Nüdele, Parmesankäse und grünem Salat 18,60 € 
 

Rinderhüftsteak mit Kräuterbutter und Pommes-frites 28,50 € 
 

Rindergulasch vom heimischen Rind mit hausgemachten Spätzle 19,80 € 
 

Gebratene Ente mit Soße, Rotkraut und Kartoffelknödeln 25,50 € 
 

Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsoße und Bratkartoffeln 23,50 € 
 

Geschnetzelte Filetspitzen vom Rinderfilet  und vom  
Schweinefilet  in Pfefferrahmsoße mit hausgemachten Spätzle 24,80 € 
 

Badisches Dreierlei“Spezial“ Badischer Biergartensalat  
von Wurstsalat mit Bergkäse, Paprika- und Essiggurkenstreifen   
dazu Kartoffelspalten und Kräuterquark 14,80 € 
 

Fitnessteller mit gemischten Salaten und geräucherter Rinderpastrami 
mit Knoblauchmayonnaise und hausgebackenem Sauerteigbrot 16,50 € 
 

Gebratene Doradenfilet mit feiner Soße und Reis 24,80 € 
 

Medaillons vom Rinderfilet und vom Schweinefilet  
am Spieß gegrillt mit Kräuterbutter und Pommes-frites 28,80 € 
 

Gemischter Salatteller mit gebratenen Geflügelbruststreifen 15,80 € 
 

Unsere fleischlosen Gerichte: 
 

Kürbismaultäschle in pikanter Kürbis-Sahnesoße mit  
einem Rotkraut-Sandwich 17,80 € 
 

Unserer Dessertempfehlung: 
Zwetschen-Quarkknödel mit Zwetschgensoße und  Walnusseis 8,90 € 
 


